
WHEN IT COMES TO YOUR ALLERGY, YOU'RE THE EXPERT. 
If you have an allergy or sensitivity to a certain food, no matter how big or small, it's important you 

let us know. Please contact our Front Office desk to arrange an appointment with our Food & 

Beverage Manager and Executive Chef. To help make things clearer, on our buffets and menus, we've 

labelled the most common allergens which could be present in our food. Please use these as an 

indicator to help you make an informed decision about what you put on your plate. 

ΟΤΑΝ ΠΡΟΚΕΙΤΑΙ ΓΙΑ ΑΛΛΕΡΓΙΑ, ΕΣΕΙΣ ΕΙΣΤΕ Ο ΕΙΔΙΚΟΣ. 

Αν έχετε κάποια αλλεργία ή ευαισθησία σε κάποιο συγκεκριμένο φαγητό, είναι πολύ σημαντικό να το 

γνωρίζουμε. Παρακαλούμε όπως απευθυνθείτε στην υποδοχή για προσωπικό ραντεβού με τον Food & 

Beverage Manager και τον Executive Chef.  

Στα μπουφέ και τα μενού μας έχουμε επισημάνει τις πιο διαδεδομένες αλλεργίες ή δυσανεξίες που 

πιθανόν να προκληθούν από συστατικά που εμπεριέχονται στα φαγητά μας.  

Παρακαλούμε ακολουθήστε τις παρακάτω σημάνσεις για να ξέρετε τι βάζετε στο πιάτο σας.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
CONTAINS MILK CONTAINS 

MOLLUSCS 

CONTAINS MUSTARD CONTAINS MILK&EGGS CONTAINS NUTS 



 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 



 

STARTERS / ΟΡΕΚΤΙΚΑ 
 
Smoked Salmon          €8.00 
Cubes of Hot Rosemary Smoked Salmon  

with Sundried Tomato & Eggplant Tartar with Parmesan Crisps 

Κομματάκια ζεστού καπνιστού σολομού 

με λιαστές ντομάτες και χαβιάρι μελιτζάνας και τσίπς παρμεζάνας 

khj 
 
Mparmpouni          €10.00 
Fillet of Red Mullet with a Mediterranean Crust,  

Giant Beans (‘Plaki’) & Chorizo Sausage  

Φιλέτο απο μπαρμπούνι με μεσογειακή κρούστα  

Γίγαντες πλακί και λουκάνικο τσορίθο  

kjgei 
 

Cypriot Cheeses          €7.00 

Cypriot Cheeses wrapped in crunchy ‘Kataifi’ with Tomato Marmalade,  

Capers & Fresh Basil Sauce   

Κυπριακά Τυριά σε τραγανό κατείφι, μαρμελάδα ντομάτας,  

κουτρούβι και σάλτσα φρέσκου βασιλικού  

gjhe 
 

Risotto          €11.00  
Wild Mushrooms, Water Chestnuts, Quail Breast  

Parmesan Foam & Pomegranate Reduction  

Ρυζότο με άγρια μανιτάρια, κάστανα  

Στήθος ορτυκιού, αφρός παρμεζάνας και γλάσσο ροδιού  

egjf 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

SALADS / ΣΑΛAΤΕΣ 

 

Super Food Salad        €13.00 
Baked Sweet Potato, Beetroot, Rocket, Avocado,  

Mango, Quinoa, Wakame & Pine Nuts  

Ψητή γλυκοπατάτα, παντζάρι, ρόκα, αβοκάντο, μάνγκο, κινόα, φύκια και πινόλια 

gneijc  

With Tuna / Με τόνο k        €18.00 
 

With Chicken / Με κοτόπουλο       €15.00 

With Prawns / Με γαρίδες l       €16.00 
 

 

Golf Club Salad          €13.00 
Crispy Greens, Avocado, Parmesan, Cherry Tomatoes, Cucumber,  
Pine Nuts, Spring Onions, Sun-dried Tomatoes, Pomegranate  
with Aged Balsamic Dressing 

Μαρουλικά, αβοκάντο, παρμεζάνα, ντοματίνια, αγγούρι, 

πινόλια, φρέσκα κρεμμυδάκια, λιαστές ντομάτες, ρόδι 

με παλαιωμένο βαλσάμικο ντρέσσινγκ  

fgeij 
 

Caesar Salad Forever        €14.00 
Romaine Lettuce, Crispy Bacon,  
Parmesan & Pan-fried Crispy Chicken 

Μαρούλι, τραγανό μπέικον, παρμεζάνα και τραγανό  κοτόπουλο 

gkjih  

With Prawns / Με γαρίδες l       €16.00 
 

Crispy Wild Salmon Riviera Tempura Salad     €16.00 
Dressed on a bed of Crispy Greens, Garden Vegetables  

with Mediterranean Salsa Dressing 

Με τραγανά μαρούλια, διάφορα χόρτα και μεσογειακό ντρέσινγκ 

kgfjie 
 
Greek Salad          €13.00 
Tomatoes, Cucumber, Feta Cheese, Onions, Olives & Fresh Oregano 

Ντομάτες, αγγουράκι, φέτα, κρεμμύδια, ελιές και φρέσκια ρίγανη  

cjfc 
 

Dips           €5.00 
Tzatziki, Hummus, Taramasalata, Melitzanosalata 

Τζατζίκι, χούμους, ταραμοσαλάτα, μελιτζανοσαλάτα                                          

fkgij 

 
 

 
 

 
 

 



 

SOUPS / ΣΟYΠΕΣ 
 

Tuscan          €7.00 
Traditional Minestrone Soup with Baby Vegetables,  
Ricotta Cheese Tortellini & Tomato Broth   

Παραδοσιακή σούπα μινεστρόνη, μικρά λαχανικά  

Τορτελλίνι με τυρί ρικόττ και ζωμό ντομάτας  

gjfe 
 

Soup of the Day          €7.00 
Freshly cooked Soup of the Day  

served with Herbed Croutons (Please ask your waiter)  
Φρέσκια Σούπα Ημέρας, σερβίρεται με αρωματικά κρουτόν  

(Παρακαλούμε ρωτήστε ένα μέλος του προσωπικού) 

fgej 
 

 

PASTA / ΜΑΚΑΡΟΝAΔΕΣ 
 

Seafood Pappardelle         €17.00 

Pappardelle with Prawns, Scallops and  

Crab Meat in a Light Citrus Butter Sauce 

Παπαρδέλες με γαρίδες, χτένια και καβούρι   

σε ελαφριά σάλτσα με λεμόνι και βούτυρο 

ghlrj    
 

Spagetti Bolognese        €13.00   
Beef Minced Meat with Tomato Sauce & Fresh Herbs 

Βοδινό ραγκού με σάλτσα ντομάτας και φρέσκα αρωματικά 

gjeh         
 

Spagetti Carbonara        €13.00   
With Bacon, Mushrooms, Onions, Garlic & Fresh Cream 

Με μπέικον, μανιτάρια, κρεμμύδια, σκόρδο και φρέσκια κρέμα 

gjh   
  

Penne Napolitan          €13.00 
Homemade Penne with a Light Tomato Sauce & Fresh Herbs 

Σπιτικές πένες με ελαφριά σάλτσα ντομάτας και φρέσκα αρωματικά 

gjh    
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 



 

MAIN COURSES / ΚΥΡIΩΣ ΠIΑΤΑ 
 

From the Sea / Απο τήν θάλασσα 
 

Salmon Fricassee        €18.00 
Baked Salmon with Local Spinach, Spring Onions, Herbs, & Egg Lemon Sauce 

Ψητός σωλομός με σπανάκι, φρέσκο κρεμμυδι αρωματικά και σάλτσα αυγολέμονο  

khg 
 

Grilled King Prawns        €19.00 
King Prawns with Sautéed Thai Vegetables, 
Coconut Jasmine Rice & Lemongrass, Green Curry Sauce  

βασιλικές γαρίδες σχάρας με σωτέ ταυλανδέζικα λαχανικά  

ρύζι με γιασεμή και ινδοκάρυδο, σάλτσα με λεμονόχορτο και πράσινο τσίλι  

ljapn 
 

Crispy Sea Bass Fillet        €21.00 
Sea Bass Fillet wrapped with Kataifi, Tiger Prawn Tortellini,  

Broad Beans, Chorizo & Champagne Reduction  

Λαυράκι φιλέτο σε κατείφι, Τορτελίνι με γαρίδα, κουκιά,  

τσορίθο και άρωμα σαμπάνιας  

kgljf 
 
The All-Time Classic Fish & Chips       €19.00 
Crispy Beer Batter Cod Fish Fillet, Homemade French Fries,  

Creamy Mushy Peas & Tartare Sauce  
Τηγανητός Μπακαλιάρος σε Κουρκούτι, Πατάτες Τηγανητές,  

Πουρές Μπιζελιού & Σάλτσα Ταρτάρ  

dfgjk     

 

From the Earth / Απο την γη 

 

Beef Fillet         €27.00 
Black Angus Beef Tenderloin, Almond Pear Potatoes, 

Grilled Asparagus & Béarnaise Sauce  

Black Angus Βοδινό φιλέτο, πατάτα με αμυδγαλά 

Σπαραγγια σχάρας και σάλτσα μπεαρναίζ  

hgij 
 
Shepherd’s Pie          €15.00 
Beef & Lamb Minced Ragoût, Green Peas, Carrots & Sweet Corn,  
Mashed Parmesan Potatoes & Side Salad  

Βοδινός και αρνίσιος Κειμάς, μπιζέλι, καρότα, καλαμπόκι,  

πουρέ πατάτας με παρμεζάνα και σαλάτα  

fgjie 
 

Chicken          €16.00     
Chicken Breast Souvlaki, Grilled Vegetables, Tzatziki, Pitta Bread 

Στήθος κοτόπουλο σουβλάκι, λαχανικά στη σχάρα, τζατζίκι και πίτα 

gfj    
 

 



 

Psaronefri            €19.00     
Pork Fillet, Kefalotyri Cheese, Sweet Potato Mash,  
Garden Vegetables & Tomato Salsa 

Χοιρινό φιλέτο, κεφαλοτύρι, γλυκοπατάτα πούρε,  

χόρτα εποχής και σάλτσα ντομάτας  

hg 
 

Murgh Tikka Masala         €15.00 
The all-round favourite!  
Home-style cooked Chicken Tikka with Onions, 

Tomatoes & Peppers in a Mild Sauce. Served with Crispy Poppadoms,  
Steamed Basmati Rice & Mango Chutney  

Σε όλους αγαπημένο! Σπιτικά μαγειρεμένο κοτόπουλο Tikka με 

κρεμμύδια, ντομάτες και πιπεριές σε μία ήπια σάλτσα 

 

 

Vegetarian / Για χορτοφάγους 

 

Risotto          €13.00 
Wild Mushroom & Crispy Asparagus Risotto,  
Parmesan Foam & Crispy Rocket Leaves 

Ρυζότο με Άγρια μανιτάρια, τραγανά σπαράγγια,  

αφρό παρμεζάνας και τρυφερά φύλλα ρόκκας  

 

 

DESSERTS / ΕΠΙΔOΡΠΙΑ 
 

Fruit Tart          €8.00    
Seasonal Fresh Fruit Tart with Lime Cream, Blackcurrants & Mango Coulis 

Τάρτα με φρέσκα εποχιακά φρούτα, κρέμα μοσχολέμονο,  

μαύρα μούρα και κουλί μάνγκο   

hge 
 

Anari            €8.00   
Filo Pastry filled with Anari Cheese, Dry Figs & Kaimaki Ice Cream 

Φύλλο κρούστας με αναρή (μυζήθρα), παστά σύκα και παγωτό καϊμάκι 

hge 
 
Passion Fruit          €8.00   
Passion Fruit Mousse set on an Almond Biscuit served with  
Coconut Flakes & Raspberry Coulis 

Μους με φρούτα του πάθους, μπισκότο αμυγδάλου,    

νιφάδες ινδοκάρυδο και κουλί με μούρα  

hge    
 

Chocolate          €8.00    
Dark Chocolate Parfait infused with Cardamom & Lavender,  
Butterscotch Cream, Crumble & Caramel Sauce 

Παρφέ μαύρης σοκολάτας με άρωμα κάρδαμο και λεβάντα,  

καραμέλα βουτύρου, κράμπλ και σάλτσα καραμέλα 

hg    
 



 

CHILDREN’S MENU / ΠΑΙΔΙΚO ΜΕΝΟY  
 

MAIN COURSES / ΚΥΡIΩΣ ΠIΑΤΑ 
    
 

Golden Fried Chicken Fillet Tenders       €5.00 
Τηγανητά φιλετάκια κοτόπουλο  

gh 
 
Crispy Fried Battered Cod Bites      €5.00 
Τραγανιστά κομματάκια μπακαλιάρο σε χυλό 

gkh     
 

Ham & Cheese Sandwich       €5.00 
Σάντουιτς με τυρί και ζαμπόν  

gf 
 
Tuna Mayo in Pita Pocket       €5.00 
Τόνος και μαγιονέζα στην πίτα  

ghki    
 

Chicken Wrap with Avocado & Sour Cream     €5.00 
Κοτόπουλο τυλιχτό σε πίτα με αβοκάντο και ξινή κρέμα  

ghj  
 

Spaghetti or Penne with your choice of:      €5.00 
Σπαγγέτι ή πέννες με:   

Bolognaise Sauce / Μπολονέζ   gjf    
OR / Η 

Carbonara Sauce / Σάλτσα καρμπονάρα gjf     
OR / Η 

Tomato Sauce / Σάλτσα ντομάτας  gjf    
 

Pizza Margarita         €5.00 
Πίτσα μαργαρίτα  

gf 
 

Pizza with Ham & Pineapple       €5.00  
Πίτσα με ζαμπόν και ανανά    

gf  
 

Grilled Chicken Breast         €5.00 
Κοτόπουλο στήθος στη σχάρα  

 

Grilled Beef Burger, Toasted Bun      €5.00 
Βοδινό μπέρκερ στη σχάρα σε ψωμάκι  

gfp 
 

 
 

 

 



 

All dishes come with choice of:   
Όλα τα πιάτα συνοδεύονται με επιλογή από: 
 

Crispy Greens, Tomatoes & Cucumber cji 
Διάφορα τραγανά χόρτα, ντομάτα, αγγούρι 

OR / H 

Steamed Seasonal Vegetables cf 
Βραστά λαχανικά εποχής   

OR / H 

Steak Fries  gc 
Πατάτες τηγανητές    

OR / H 

Steamed Basmati Rice c 
Ρύζι στον ατμό    

 
 

DESSERTS / ΕΠΙΔOΡΠΙΑ 
 

 

 

Ice Cream Selection (2 scoops) f      €3.00 
Επιλογή από παγωτά (2 μπάλες) 

Please ask the waiter for available flavours 

Παρακαλούμε ρωτήστε το σερβιτόρο σας για τις διαθέσιμες γεύσεις  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

BEVERAGE LIST / ΚΑΤΑΛΟΓΟΣ ΠΟTΩΝ 
 

COCKTAILS / ΚΟΚΤΕΙΛ 

 

Brandy Sour / Μπράντυ Σάουαρ         €6.00 
Keo V.S.O.P. Brandy, Fresh Lemon Juice, Lemon Squash,  
Angostura Bitters, Soda Water  

Κονιάκ, Φρέσκος Χυμός Λεμονιού, Σόδα, Αγκοστούρα 
 

Long Island Iced Tea / Το Παγωµένο Τσάι του Λονγκ Άιλαντ   €8.50 
A mixture of the five whites -Rum, Tequila, Vodka,  
Gin & Cointreau & a dash of Coke will make your day! 

Ένας συνδυασμός από 5 αλκοολούχα ποτά - Ρούμι, Τεκίλα,  

Βότκα, Τζιν & Λικέρ Cointreau - με Coca Cola που θα σας  

φτιάξει τη μέρα! 
 

Frozen Daiquiri / Παγωµένο Ντάικιρι       €7.00 
Fresh Fruits, Sugar Syrup & Havana Club Rum  

Φρέσκα Φρούτα, Σιρόπι & Ρούμι Αβάνα Τριών Χρόνων 

Please ask your waiter for today’s flavours  

Παρακαλώ ρωτήστε τον σερβιτόρο σας για τις σημερινές γεύσεις 
 

Mojito / Μοχίτο           €7.00 
Muddled Fresh Mint, Brown Sugar, Lime Wedges,  
Rum Havana Club 3 Anos, Soda Water  

Φρέσκος Δυόσμος, Φρέσκο Λάιμ, Ρούμι Αβάνα  

Τριών Χρόνων, Σόδα 
 

Azalea Cocktail / Αζαλεα Κοκτέιλ       €7.00 
Gin, Pineapple Juice, Lemonade & Grenadine  

Τζιν, χυμός ανανά, χυμός  λεμονιού & γρεναδίνη   

 

 
RECOMMENDED WINES      18cl    75cl 
 
 

WHITE WINES / ΛΕΥΚA KΡΑΣΙA 75cl j                                      

“Aerides” Xinisteri & Semillon      €6.00  €23.00  

Makarounas Boutique Winery (Cyprus)   
 

 

ROSE WINES / ΡΟΖE KΡΑΣΙA 75cl j             

“Minthy” Cab Franc & Lefkada      €6.00  €23.00  

Semi-Dry Makarounas Boutique Winery (Cyprus) 
 

 

RED WINES / ΚOΚΚΙΝΑ KΡΑΣΙA 75cl j      

“En Archi” Cabernet Franc & Syrah      €6.00  €23.00  

Makarounas Boutique Winery (Cyprus) 
 

 

 

 



 

FORTIFIED WINES / ΕΝΙΣΧΥΜΕΝΑ ΚΡΑΣΙΑ 5cl         
Commandaria St. John ACC        €5.00  

 

BEERS / ΜΠΥΡΕΣ 33cl g     
Keo            €3.50  

Carlsberg           €3.50  

Heineken          €4.50  
Stella Artois (Belgium)        €4.50  

Becks (Non Alcoholic) / Beck's Χωρίς Αλκοόλ 33cl    €4.50 

Kopparberg 33cl          €4.50 
Somersby 27.5cl           €4.50 
 

BEERS ON DRAUGHT / ΜΠΥΡΕΣ g 
Keo ½ Pint          €2.50  
Keo Pint          €4.00  

Carlsberg ½ Pint         €2.50  

Carlsberg Pint         €4.00   
Hofbräu Original 33cl                     €3.50 
Hofbräu Original 50cl                    €5.50 

Hofbräu Weissbier 33cl                   €3.50    

Hofbräu Weissbier 50cl                   €5.50 
    

APERITIFS & BITTERS / ΑΠΕΡΙΤΙΦ & MΠΙΤΕΡΣ    4cl                                                                                                                                                                                                                                                                                                     
Campari          €6.00  

Martini Dry / Rosso / Blanc       €5.00       

Plomari Ouzo         €6.00  
Pernod            €6.00  

Pimms No. 1          €6.00  

Fernet Branca         €6.00 

Underberg 2cl          €6.50 

 

SPIRITS / ΟΙΝΟΠΝΕΥΜΑΤΩΔΗ                                                                                                                                                                                                     
 

BLENDED WHISKEY / ΜΠΛΕΝΤ ΟΥΙΣΚΙ 
 

J&B            €6.00  
Famous Grouse         €6.00   

 

PREMIUM WHISKEY / ΕΚΛΕΚΤΑ ΟΥΙΣΚΙ  
 

Chivas Regal  12 Years Old       €7.00        
Johnny Walker Black Label       €7.00        
 

SINGLE MALT WHISKIES / ΟΥIΣΚΙ ΜΟΝHΣ ΑΠOΣΤΑΞΗΣ 
 

Glenfiddich 12 Years Old        €8.00   
 

IRISH WHISKEY / ΙΡΛΑΝΔΙΚO ΟΥIΣΚΙ     
 

Jamesons            €6.50   

 



 

TENNESSEE SOUR MASH     
 

Jack Daniels           €7.00   
 

VODKA / ΒOΤΚΑ   
 

Smirnoff            €6.00  

Absolut           €6.00  
 

RUM / ΡΟΥΜΙ 
 

Bacardi             €6.00  
Captain Morgan          €6.00  
 

TEQUILA / ΤΕΚΙΛΑ 
 

Jose Cuervo, Classico          €6.00   
 

 

DIGESTIVE / ΧΩΝΕΥΤΙΚA    4cl                                                                                                                                                                        

    

COGNACS / ΚΟΝΙΑΚ 
 

Courvoisier V.S.O.P.           €8.00  
Hennessy V.S.           €7.00   
 

EAUX DE VIE                                                                                
 

Zivania            €4.00   

 

BRANDIES / ΜΠΡΑΝΤΙ                 
 

Five Kings           €6.00 

Metaxa (5 Star)           €6.00  

Metaxa (7 Star)           €6.50 
 

LIQUEURS / ΛΙΚΕΡ             
 

Cointreau           €6.00   

Grand Marnier            €6.00  

Drambuie            €6.00 
Sambuca           €6.00 

Southern Comfort         €6.00  

Amaretto Disaronno me        €6.00  

Kahlúa f           €6.00  

Tia Maria           €6.00  

Baileys Irish Cream f         €6.00  
Malibu Liqueur           €6.00  

Filfar Orange / Filfar Πορτοκάλι       €6.00  

 
 

 
 

 



 

COLD BEVERAGES / ΚΡYΑ ΡΟΦHΜΑΤΑ 
 

 

 

Soft Drinks 25cl / Αναψυκτικά 25cl     €3.50 

Fruit Juices / Χυµοί Φρούτων      €3.50 

Ice Tea (Lemon and Peach) 33cl / Παγωµένο Τσάϊ 33cl  €3.50 

Imported Sparkling Water 33cl /  

Ανθρακούχο Νερό Εισαγωγής 33cl     €2.50  

Imported Sparkling Water 75cl /  

Ανθρακούχο Νερό Εισαγωγής 75cl     €4.00 

Local Mineral Water 50cl / Μεταλλικό Νερό 50cl   €2.00 

Local Mineral Water 100cl / Μεταλλικό Νερό 100cl  €3.50 

Energy Drink 25cl / Ενεργειακό Ποτό 25cl    €4.50 

Mixers 25cl / Μίξερ 25cl       €1.00 

Energy Drinks Mixers 25cl / Ενεργειακά Ποτά Μίξερ 25cl €2.00 

Frappé          €4.00 

Freddo Espresso         €4.00 

Freddo Cappuccino f       €4.50 
 

 

HOT BEVERAGES / ΖΕΣΤΑ ΡΟΦΗΜΑΤΑ 
 

 

Cyprus Coffee / Κυπριακός Καφές     €3.50 

Instant Coffee / Στιγµιαίος Καφές      €3.50 

Filter Coffee / Καφές Φίλτρου      €4.50 

Espresso / Εσπρέσο       €3.50 

Double Espresso / Διπλός Εσπρέσο      €4.50 

Cappuccino / Καπουτσίνο f      €4.50 

Tea Selection / Επιλογή Τσαγιού     €3.50 

Hot Chocolate / Ζεστή Σοκολάτα f     €5.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prices include VAT & Taxes 

Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσης 

 


