
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
WHEN IT COMES TO YOUR ALLERGY, YOU'RE THE EXPERT 
If you have an allergy or sensitivity to a certain food, no matter how big or small, it's important you 

let us know. Please contact our Front Office desk to arrange an appointment with our Food & 

Beverage Manager and Executive Chef. To help make things clearer, on our buffets and menus, we've 

labelled the most common allergens which could be present in our food. Please use these as an 

indicator to help you make an informed decision about what you put on your plate. 

ΟΤΑΝ ΠΡΟΚΕΙΤΑΙ ΓΙΑ ΑΛΛΕΡΓΙΑ, ΕΣΕΙΣ ΕΙΣΤΕ Ο ΕΙΔΙΚΟΣ 

Αν έχετε κάποια αλλεργία ή ευαισθησία σε κάποιο συγκεκριμένο φαγητό, είναι πολύ σημαντικό  

να το γνωρίζουμε. Παρακαλούμε όπως απευθυνθείτε στην υποδοχή για προσωπικό ραντεβού  

με τον Food & Beverage Manager και τον Executive Chef. 

Στα μπουφέ και τα μενού μας έχουμε επισημάνει τις πιο διαδεδομένες αλλεργίες ή δυσανεξίες που 

πιθανόν να προκληθούν από συστατικά που εμπεριέχονται στα φαγητά μας. 

Παρακαλούμε ακολουθήστε τις παρακάτω σημάνσεις για να ξέρετε τι βάζετε στο πιάτο σας.
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APPETIZERS & REFRESHING SALADS BUFFET    €15.00** 
 

Begin your journey with a fabulous selection of Antipasti  

Mediterranean Favourites, Refreshing Salads & Appetizers  

offered in a Buffet-Style. Intensely fresh, enticingly  

fragrant and unbelievably flavoursome. 
 

Ξεκινήστε το ταξίδι σας με μια Υπέροχη Επιλογή από Antipasti,  

Αγαπημένες Δροσερές Σαλάτες της Μεσογείου και  

Ορεκτικά που προσφέρονται σε Μπουφέ για Απόλυτη Φρεσκάδα, 

Προκλητικό Άρωμα και Απίστευτη Γεύση 

 
 

MAIN COURSES / ΚYΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ 

 

PIZZA CORNER / ΠIΤΣΑ 
 

Fresh Homemade Pizza from our wood fired oven  

Χειροποίητη Σπιτική Πίτσα  από τον Ξυλόφουρνο μας  

 

Margarita          €15.00**                

Buffalo Mozzarella, Tomatoes & Torn Fresh Basil Leaves 

Βουβαλίσια Μοτσαρέλα, Ντομάτα και Φύλλα Φρέσκου Βασιλικού 

cfgj  

 

Fig & Olive          €16.00**                

Prosciutto, Rocket, Parmesan Flakes, Black Pepper,  

Fig Balsamic Glaze & Olive Oil  

Προσούτο, Ρόκα, Νιφάδες Παρμεζάνας, Μαύρο Πιπέρι,  

Γλάσο Βαλσάμικου με Σύκο 

jgf  

 

Pepperoni & Feta          €15.00**                

Pepperoni Salami, Bell Peppers, Red Onion and Feta Cheese 

Πεπερόνι Σαλάμι, Πιπεριές, Κόκκινο Κρεμμύδι και Φέτα  

gfj 

 

Calzone Vegetarian         €15.00**                

Tomatoes, Buffalo Mozzarella, Mushrooms, Bell Peppers, Onions, Basil Leaves  

Ντομάτες, βουβαλίσια Μοτσαρέλλα, Μανιτάρια, Πιπεριές,  

Κρεμμύδι και Φύλλα Φρέσκου Βασιλικού 

cfgj 

 

 

 

 
** Part of the All-Inclusive Package   

Περιλαμβάνεται στο Πακέτο All-Inclusive 

Prices include VAT & Taxes  
Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις 



 

 

PASTA / ΖΥΜΑΡΙΚA 
 

Squid Ink Linguini        €18.00** 

Fresh Handmade Squid Ink Linguini tossed with Prawns,  

Mussels, Crab & Calamari, Cherry Tomatoes,  

Flambéed in Brandy & White Wine, in a Rich Lobster Bisque Sauce  

Φρέσκα Χειροποίητα Λινγκουίνι με Μελάνι της Σουπίας Μαζί με Γαρίδες,  

Μύδια, Καβούρι, Καλαμάρι, Ντοματίνια, Σβησμένα με Κονιάκ  

και Άσπρο Κρασί σε Πλούσια Σάλτσα Αστακού 

lrghj  
 

Penne          €17.00** 

Fresh Homemade Penne with Chicken, Chorizo Sausage & Cherry Tomatoes,  

Enriched with Rustic Tomato & Basil Sauce 

Φρέσκες Σπιτικές Πέννες με Κοτόπουλο, Λουκάνικο Τσορίθο και Ντοματίνια, 

Εμπλουτισμένες με Χωριάτικη Σάλτσα Ντομάτας και Βασιλικού 

gjh 

 

Tortellini           €17.00** 

Handmade Wild Mushroom Tortellini, Parmesan Cheese,  

Mozzarella Cheesy Sauce and baked in the oven,  

Served with Crispy Rocket Leaves  

Χειροποιήτα Τορτελίνι με Άγρια Μανιτάρια, Παρμεζάνα, Σάλτσα Μοτσαρέλας, 

Ψημένα στο Φούρνο. Σερβίρονται με Τραγανά Φύλλα Ρόκκας  

jgh 

 

 

FROM THE EARTH / ΑΠΟ ΤΗ ΓΗ 
 

Chicken           €22.00** 

Healthy Superfood Grilled Chicken Kebab marinated in Yoghurt & Greek  

Spices, Citrus Black Quinoa, Avocado & Vegetables, Yellow Pepper Coulis   

Υγιεινό Κοτόπουλο Σουβλάκι στη Σχάρα, Μαριναρισμένο με Γιαούρτι και  

Ελληνικά Μπαχαρικά, Μαύρη Κινόα με Εσπεριδοειδή,  

Αβοκάντο και Λαχανικά, Κουλί Κίτρινης Πιπεριάς  

fgj 

 

Pork           €22.00** 

Slow-Roasted Rolled Pork Belly in Thyme, Garlic & Carob Syrup,  

Creamy Parsnip Purée, Root Vegetables & Carob Jus  

Σιγοψημένο Τυλιγμένο Χοιρινό Μπέικον με Θυμάρι, Σκόρδο και Χαρουπόμελο,  

Κρεμώδης Πουρές απο Παστινάκι, Λαχανικά και Σάλτσα Χαρουπόμελου   

jfg 

 

 

** Part of the All-Inclusive Package   

Περιλαμβάνεται στο Πακέτο All-Inclusive 

Prices include VAT & Taxes  
Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις 



Beef 2 Ways          €28.00** 

24-Hour Juicy Sous Vide Beef Rib Eye Steak, Slow-Cooked Beef Oxtail  

Ragoût with Wild Mushrooms, Herbed New Potatoes, Market Vegetables,  

Lightly Peppered Red Wine Jus & Truffle Slivers   

24 ώρες μαγειρεμένη σε κενό Βοδινή Σπαλομπριζόλα, Σιγοψημένο Ραγούτ  

με Βοδινή Ούρα και Άγρια Μανιτάρια, Πατάτες με Αρωματικά, Λαχανικά  

Αγοράς και Ελαφρώς Πιπεράτη Σάλτσα με Κόκκινο Κρασί και Μαύρη Τρούφα   

jfg  

 

Lamb            €26.00** 

Slow-Roasted Baby Lamb Shank ‘Kleftiko’  

with Fresh Herbs, Baby Potatoes, Seasonal Vegetables & Lamb Jus 

Σιγοψημένο Κότσι απο Αρνάκι ‘Κλέφτικο’ με Φρέσκα Βότανα, Λαχανικά Εποχής  

Πατάτες και Σάλτσα Αρνιού 

jg 
 

FROM THE SEA / ΑΠΟ ΤΗ ΘΑΛΑΣΣΑ 
 

Sea Bass          €24.00** 

Line-caught Fresh Whole Seabass, Baby Potatoes,  

Orange Zest, Fig & Olive Tapenade 

Ψαρεμένο στο Χέρι Φρέσκο Ολόκληρο Λαυράκι, Πατάτες,  

Ξύσμα Πορτοκαλιού, Σύκο και Πάστα Ελιάς 

kj 
 

Seafood Paella          €22.00** 

Saffron-infused Paella with Black Shell Mussels, Calamari,  

Octopus, Prawns, Green Peas & Bell Peppers  

Παέγια με Κρόκο Κοζάνης και Μαύρα Μύδια, Καλαμάρι,  

χταπόδι και Γαρίδες, Αρακάς και Πιπεριές   

rlgfjr 
 

Grilled Calamari          €22.00** 

Grilled Fresh Scottish Calamari drizzled with Parsley Olive Oil,  

served with French fries, Green Salad & Lime Mayonnaise Dip 

Καλαμάρι Σκωτίας στη σχάρα με Ελαιόλαδο και Μαϊντανό, 

Σερβίρεται με Πατάτες Τηγανητές, Πράσινη Σαλάτα και Ντιπ Μαγιονέζας με 

Μοσχολέμονο 

hjgr 

 

Herbed Red Mullet fillet and Mediterranean Black Tiger Prawns  €24.00** 

Symphony of Pan fried Herbed Red Mullet fillet and  

Mediterranean Black Tiger Prawns perfumed with Lemon  

Grass and Chamomile Infusion, served with Fennel Ragout & Citrus Basmati Rice  

Τηγανητό Αρωματικό Φιλέτο Μπαρμπούνι και Μεσογειακές Γαρίδες Τίγρης με 

Λεμονόχορτο και Χαμομήλι. Σερβίρεται με Φινόκιο Ραγού και Ρύζι αρωματισμένο 

Εσπεριδοειδή 

klrjgo 



 

 

LOCAL VEGETARIAN / ΧΟΡΤΟΦΑΓΙΚΟ 
 

Moussaka          €18.00** 

Traditional dish with Eggplant, Zucchini, Potatoes, Mushroom and  

Artichoke Ragoût & Kefalotyri Cheese Sauce, cooked in a clay pot,  

Παραδοσιακό πιάτο με Μελιτζάνα, Κολοκυθάκι,  

Πατάτες με Ραγού από Μανιταρια και   

Αγκινάρες, Σάλτσα απο Κεφαλοτύρι Ψημένο σε Πήλινο 

ghc 

 

Stuffed Vegetables (Gemista)      €18.00** 

Slow Cooked Variety of Stuffed Vegetables,  
Tomato Sauce & Mint Aroma 

Σιγοψημένα Γεμιστά Λαχανικά, Σάλτσα Ντομάτας και Δυόσμο 

cj 

 

DESSERTS / ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 
 

Mascarpone Cheese Mousse       €7.00** 
Roasted Almonds, Dry Meringue & Amaretto Sauce  

Μους με Τυρί Μασκαρπόνε, Ψητά Αμύγδαλα, Μαρέγκα & Σάλτσα Αμαρέτο 

fged 
 

Chocolate Catalana         €7.00** 
Cream Tart, Pistachios & Hazelnuts in Honey, Vanilla Ice Cream  

Καταλανική Τάρτα Κρέμας, Φιστίκι Αιγίνης και Φουντούκια σε Μέλι, 

Παγωτό Βανίλια 

fged 
 
Saffron Panna Cotta         €7.00** 
Apricot Purée & Pistachio Praline Macaroons  

Πανακότα με Πουρέ Βερίκοκο & Μακαρόν με Πραλίνα & Φιστίκι Αιγίνης 

fged 
 

Fruit Platter / Πιατέλα Φρούτων       €7.00** 
Fresh Seasonal Sliced Fruit Platter  
Πιατέλα με Κομμένα Φρούτα Εποχής 

c 
 

Ice Cream Selection (3 scoops)        €5.00** 

Επιλογή από Παγωτό (3 µπάλες)  
Please ask the waiter for available flavours  
Παρακαλούμε ρωτήστε τον σερβιτόρο για τις γεύσεις 

f  
 

 

 

** Part of the All-Inclusive Package   

Περιλαμβάνεται στο Πακέτο All-Inclusive 

Prices include VAT & Taxes  
Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις 



CHILDREN’S MENU / ΠΑΙΔΙΚΟ ΜΕΝΟΥ 
 

 

Grilled Chicken Breast         €8.00**     

with Steamed Rice & Vegetables           

Στήθος Κοτόπουλου Σχάρας με Ρύζι στον Ατμό και Λαχανικά 
 

White Fish Fillet          €8.00**     

with Mushy Pea & Potato Purée     

Φιλέτο Λευκού Ψαριού με Πουρέ Αρακά και Πατάτας 

kfg  

 

Homemade Melted Cheese & Tomato Pizza     €8.00**     

Πίτσα με Λιωμένο Τυρί και Ντομάτα  

fg  
 

Homemade Ham & Sweet Corn Pizza      €8.00**     

Πίτσα με Ζαμπόν και Καλαμπόκι 

gfj 

 

Penne Pasta          €8.00**     

with Fresh Tomato & Basil Sauce      

Πένες με Σάλτσα Φρέσκιας Ντομάτας και Βασιλικό 

gh 

 

Spaghetti Bolognaise        €8.00**     

Σπαγγέτι Μπολονέζ 

gjh   

 

 

DESSERTS / ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 

 
Jello           €5.00**     

Fruit Jello with Vanilla Sponge 

Ζελές με Φρούτα και Παντεσπάνι Βανίλιας  

gfed 

 

Vanilla Ice Cream          €5.00**     

with Banana & Strawberries      

Κρέμα Βανίλιας με Μπανάνες και Φράουλες  

fged 
` 

 

Ice Cream by the Scoop (3 Scoops)       €5.00**     

Επιλογή άπο Παγωτό  (3 μπάλες)                        

Please ask the Waiter for available flavours 

Παρακαλούμε ρωτήστε τον σερβιτόρο για τις γεύσεις 

fd 

  



 

 

BEVERAGE LIST / ΚΑΤΑΛΟΓΟΣ ΠΟΤΩΝ 

 

DRAUGHT BEERS / ΒΑΡΕΛΙΣΙΕΣ ΜΠYΡΕΣ g 
Carlsberg 25cl €2.50** 

Keo (Local) 25cl €2.50** 

Leon (Local) 25cl €2.50** 

 

BEERS & CIDERS / ΜΠΥΡΕΣ KAI CIDERS g 
Beck’s Non-Alcoholic / Μπέκς Χωρίς Αλκοόλ 33cl €4.50** 

Corona 33cl  €4.50 

Somersby 33cl €4.50 

 

LIQUEURS / ΛΙΚΕΡ 4cl 

Filfar (Orange Liqueur) €6.00 

Limoncello (Lemon Liqueur) €6.00 
 

EAUX DE VIE 4cl 

Zivania (Local) €4.00** 

Grappa Venetta €6.00 

 

DIGESTIVES / ΧΩΝΕYΤΙΚΑ 4cl 

Jägermeister €6.00 

Fernet Branca €6.00 

 

SOFT DRINKS / ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ  

Pepsi 25cl €3.50** 

Diet Pepsi 25cl €3.50** 

7Up 25cl  €3.50** 

Diet 7Up 25cl €3.50** 

Ivi Orange (Carbonated) 25cl €3.50** 

Soda Water 25cl €3.50** 

Ice Tea / Παγωμένο Τσάι 33cl 

Lemon or Peach €3.50** 

Juices / Χυμοί Φρούτων 25cl 

Orange, Apple, Pineapple, Cranberry, Peach, Tomato €3.50** 

 

WATER / ΝΕΡΑ 

Still Water / Μεταλλικό Νερό 100cl €3.50** 

Sparkling Water / Ανθρακούχο Νερό 50cl €2.50** 

Sparkling Water / Ανθρακούχο Νερό 75cl €4.00 

 

** Part of the All-Inclusive Package   

Περιλαμβάνεται στο Πακέτο All-Inclusive 

Prices include VAT & Taxes / Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις 



HOT BEVERAGES / ΖΕΣΤΑ ΡΟΦΗΜΑΤΑ  

 

Instant Coffee / Στιγμιαίος Καφές   €3.50** 

Caffeinated or Decaffeinated / με ή χωρίς καφεï νη 

Filter Coffee / Καφές Φίλτρου   €4.50** 

Espresso / Εσπρέσο   €3.50** 

Dopio Double Espresso / Διπλός Εσπρέσο   €4.50** 

Americano / Καφές Αμερικάνο   €4.50** 

Cappuccino / Καπουτσίνο f   €5.00** 

Café Latte / Καφές Λάτε f   €5.00** 

Tea Selection / Τσάι   €3.50** 

English Breakfast, Earl Grey, Jasmine, Green, Mint,  

Peppermint, Chamomile 

Hot Chocolate / Ζεστή Σοκολάτα f   €5.00** 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

** Part of the All-Inclusive Package   

Περιλαμβάνεται στο Πακέτο All-Inclusive 

Prices include VAT & Taxes  
Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις 
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** Part of the All-Inclusive Package   

Περιλαμβάνεται στο Πακέτο All-Inclusive 

Prices include VAT & Taxes  
Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις 


