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Allergens & Notices

Dear Guests,
The culinary preparations on this menu
may contain traces of allergenic products.
If you suffer from any food allergies or food 
intolerance, we kindly request you to inform 
the restaurant staff immediately.

Αγαπητοί Επισκέπτες,
Θα σας παρακαλούσαμε να ενημερώσετε 
ένα μέλος του προσωπικού εάν έχετε 
αλλεργία ή δυσανεξία σε κάποιο τρόφιμο
ή ποτό, πριν παραγγείλετε.



4-Course Set Menu

You may choose a Delicious Appetizer, Soup, 
Main Course & Dessert.

With a blend of cultural influences,
we welcome you to our Asian-Fusion Jasmine Restaurant!

Our Executive Chef and his team are delighted
to have you join us this evening. Our menu combines the best flavours

and techniques from various Asian cuisines,
creating a unique and delicious dining experience.



SALADS & COLD APPETIZERS 

VIETNAMESE FRESH SPRING ROLLS WITH SALMON       12
Made with rice paper, filled with salmon, vegetables, 
peanuts & rice vermicelli, served with peanut butter sauce.
Σπιτικά φρέσκα βιετναμέζικα ρολά με ριζόχαρτο με γέμιση από σολομό,
λαχανικά, φυστίκια και νουντλς.
contains: 5, 13, 12, 8, 7          

SALMON TIRADITO            13
Premium norwegian fillet of salmon, cut into thin slices and infused with
soya, mirin & lime juice.
Εκλεκτής ποιότητας φιλέτο σολομού μαριναρισμένο σε παραδοσιακό
κρασί «μιρίν», σόγια και μοσχολέμονο.
contains: 5, 8, 12,13           

TUNA TATAKI            16
Fillet of tuna lightly seared with ponzu sauce, japanese wasabi
mayonnaise & green seaweeds.
Ελαφρά σωταρισμένο φιλέτο τόνου σε σάλτσα πόνζου με αρώματα εσπεριδοειδών,
ιαπωνική μαγιονέζα με γουασάμπι και βρώσιμα φύκια.
contains: 4, 15, 1, 5, 12, 11
          

THAI STYLE CHICKEN SALAD          17  
Fresh garden vegetables with green apple segments & seared chicken fillet,
served with our asian pesto dressing and sprinkled with roasted peanuts.
Σαλάτα από φιλέτο κοτόπουλο με φρέσκα λαχανικά εποχής και πράσινο μήλο,
συνοδεύετε με το δικό μας ντρέσσινγκ από πέστο και καβουρδισμένα φυστίκια.
contains: 15, 4, 7
        

JAPANESE CRABSTICK SALAD          16
Traditional japanese crabstick salad with inari, avocado, mango & seaweed,
served with japanese miso mayonnaise dressing & sesame seeds.
Παραδοσιακή ιαπωνική σαλάτα με καβουροπόδαρα, ινάρι, αβοκάντο, μάνγκο,
σουσάμι και μαρούλι με σάλτσα από μίσο και μαγιονέζα.
contains: 4, 2, 8, 5, 12, 11           
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SUSHI SELECTION    
    
    
URAMAKI ROLLS (INSIDE OUT)

TEMPURA PRAWN ROLL URAMAKI          14.5  
Crispy prawn tempura with cucumber, avocado, japanese mayonnaise & teriyaki sauce.
Ρολάκι σούσι με γέμιση από τραγανή γαρίδα τεμπούρα, αγγουράκι, αβοκάντο,
συνοδεύετε με ιαπωνική μαγιονέζα και σάλτσα τεριγιάκι.
contains: 11, 15, 2, 1, 13, 8, 4      

SALMON PHILADELPHIA ROLL URAMAKI         14.5  
Fillet of salmon, cream cheese, sesame seeds, avocado, cucumber & wasabi mayonnaise.
Ρολάκι σούσι με γέμιση από φιλέτο σολομού, αβοκάντο, αγγουράκι και κρεμώδες τυρί,
συνδυάζετε με σουσάμι και ιαπωνική μαγιονέζα με γουασάμπι.
contains: 11, 4, 5, 12, 6

           
CALIFORNIA ROLL URAMAKI          14.5 
Crab, avocado, cucumber, tobiko caviar with alaska mayonnaise sauce.
Ρολάκι σούσι με καβουροπόδαρα, αβοκάντο, τομπίκο χαβιάρι
και την  δική μας γλυκιά μαγιονέζα.
contains: 13, 11, 4, 2, 5         

TUNA ROCK ‘N’ ROLL URAMAKI          14.5
Tuna, cucumber, spring onions, japanese mayonnaise, shichimi hot sauce, 
japanese omelette & tempura flakes.
Ρολάκι σούσι με γέμιση από φιλέτο τόνου, φρέσκα κρεμυδάκια, αγγουράκι,
ιαπωνική ομελέτα, τραγανές νιφάδες τεμπούρας και την δική μας πικάντικη μαγιονέζα. 
contains: 5, 4, 12, 11, 13, 15, 1, 6

HOSOMAKI ROLLS (THIN MAKI ROLLS)

SMOKED SALMON HOSOMAKI          13.5
Smoked salmon, cucumber, wakame salad & horseradish sauce.
Λεπτό ρολάκι σούσι με γέμιση από καπνιστό σολομό, αγγούρι και σαλάτα
από βρώσιμα φύκια γουακάμε, σερβίρετε με σάλτσα από χρένο.
contains: 5, 12, 4, 11, 13      

BLACK ANGUS BEEF HOSOMAKI          14.5  
Pulled beef, hoisin sauce, honey, tempura flakes & alaska mayonnaise sauce.
Λεπτό ρολάκι σούσι με γέμιση από βοδινό, σάλτσα χοϊσίν, μέλι, τραγανές
νιφάδες τεμπούρας και την δική μας γλυκιά μαγιονέζα.
contains: 11, 13, 8, 1           
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€FUTOMAKI ROLLS (FAT ROLLED MAKI)

CRISPY SALMON & CRAB FUTOMAKI         15.5  
Salmon, crab, mango, avocado & crispy tempura flakes with
alaska mayonnaise honey sauce.
Pολάκι σούσι γεμιστό με σολομό, καβουρόψιχα, μάνγκο και αβοκάντο
πασπαλισμένο με τραγανές νιφάδες τεμπούρας και την δική μας γλυκιά μαγιονέζα.
contains: 5, 2, 4, 1, 11, 13          

INARI ROLL FUTOMAKI           11.5  
Inari, oyster mushrooms, asparagus, cucumber & avocado.
Pολάκι σουσι με γέμιση από ινάρι, μανιτάρια πλευρώτους,
σπαράγγια, αγγουράκι και αβοκάντο.
contains: 13, 17 

NIGIRI 3 PCS (SUSHI RICE TOPPED WITH FINELY SLICED RAW FISH)

SALMON SAKE            10.5 
Σολομός
contains: 5, 13
   

PRAWN EBI             10.5 
Γαρίδα
contains: 2, 13

TUNA MAGURO            12  
Τόνος
contains: 5, 13

SASHIMI 4 PCS (FRESH RAW FISH FINELY SLICED)

SALMON SAKE            12  
Σολομός
contains: 5, 13

TUNA MAGURO            13  
Τόνος
contains: 5, 13

APHRODITE BOAT FOR 2           36 
A combination of 6 nigiri pieces (2 of each kind), 4 pieces of sashimi
(2 of each kind) and your choice of sushi roll.
Ποικιλία από 6 κομμάτια «νιγκίρι» (2 από κάθε είδος), 4 κομμάτια από
«σασίμι» (2 από κάθε είδος) και ένα ρολάκι «σούσι» της επιλογής σας.

  



HOT APPETIZERS & SOUPS

THAI-STYLE CHICKEN & COCONUT SOUP         9.5
Chicken & coconut soup, flavoured with lime & fresh coriander.
Σούπα με κοτόπουλο και γάλα καρύδας, αρωματισμένη με
μοσχολέμονο και φρέσκο κόλιανδρο.
contains: 10, 15

SOBA RAMEN SOUP WITH PRAWNS          9.5  
Α buckwheat ramen noodle soup with prawns, quail egg, carrots & spring onions, 
flavoured with ginger & soy sauce.
Διαυγής σούπα με νουντλς από φαγόπυρο, γαρίδα, αυγό ορτυκιού, φρέσκα κρεμυδάκια,
καρότο και ελαφρά αρωματισμένη με πιπερόριζα και σάλτσα σόγιας.
contains: 4, 5, 1, 12, 2, 8        

SLOW-COOKED BEEF BAO BUNS          13
Slow-cooked beef, served with caramelised onions & hoisin honey sauce in bao buns.
Παραδοσιακά ψωμάκια μπάο μπάν γεμιστά με τρυφερό βοδινό και καραμελωμένα κρεμμύδια,
σερβίρονται με σάλτσα από μέλι και χοϊσιν.
contains: 12, 8, 13, 1     

HOMEMADE VEGETABLE SPRING ROLLS         9  
With sweet chilli sauce.
Σπιτικά τραγανά ρολάκια λαχανικών, σερβίρονται με σάλτσα από γλυκό τσίλι.
contains: 16, 15, 13, 4, 1     

PRAWN TEMPURA            15  
Served with asian coleslaw salad & plum sauce.
Τραγανές γαρίδες τεμπούρα, σερβίρονται με κόσλοου 
σαλάτα και σάλτσα από δαμάσκηνα.
contains: 4, 1, 13, 2      

SOFT SHELL CRAB TEMPURA          21
Served with seaweed salad & sriracha japanese mayonnaise.
Καβούρι σε τραγανή τεμπούρα σερβίρετε με σαλάτα από βρώσιμα φύκια και
πικάντικη ιαπωνική μαγιονέζα.
contains: 15, 12, 13, 2, 1, 4       

VEGETABLE TEMPURA           9.5  
Seasonal vegetables coated in crispy tempura, served with homemade
soy ginger sauce.
Λαχανικά εποχής τεμπούρα, σερβίρετε με την δική μας
σάλτσα σόγιας και πιπερόριζας.
contains: 16, 4, 8, 1  
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MAIN COURSES

SALMON TEPPANYAKI WITH MANGO CHIMICHURRI       24  
Premium salmon marinated with chilli flakes & ginger, glazed with teriyaki, served with
asparagus and sprinkled with sesame seeds.
Σολομός με σάλτσα από μάνγκο «τσιμιτσούρι», μαριναρισμένος σε πιπερόριζα και
νιφάδες τσίλι πιπεριάς, γλασαρισμένος με σάλτσα τεριγιάκι και πασπαλισμένος με
σουσάμι, συνδυάζετε με σπαράγγια. 
contains: 12, 8, 5, 13, 15
         

FILLET OF COD WITH CRAB & MISO SAUCE         25  
Pan-fried cod fillet wrapped in nori leaf, breaded crab ball, edamame beans, 
stir-fried crispy quinoa, served with parsnip ginger purée & miso sauce.
Ελαφροτηγανισμένο φιλέτο μπακαλιάρου, τυλιγμένο σε νόρι, συνοδεύετε με τραγανό
μπαλάκι καβουρόψιχας, φασόλια ενταμάμε, κινόα, συνδυάζετε με πουρέ πιπερόριζας
και παστινάκι, σερβίρετε με σάλτσα μίσο.
contains: 13, 12, 1, 2, 5, 6         

DUCK FILLET WITH PLUM HOISIN SAUCE         27 
Fillet of duck with oriental mixed spices, served with fermented red cabbage kimchi,
pumpkin, snow peas & plum hoisin sauce.
Φιλέτο πάπιας μαριναρισμένο με παραδοσιακά Ανατολίτικα μπαχαρικά, σερβίρετε με
κόκκινο ξινολάχανο κίμτσι, κολοκύθα, τρυφερό ζαχαρομπίζελο, συνδυάζετε με σάλτσα
από δαμάσκηνα και χοϊσιν.
contains: 1, 8, 12, 13, 15          

BEEF SIRLOIN WITH OYSTER SAUCE         32  
Beef striploin fillet with seared king oyster mushrooms, golden tofu, 
romanesco broccoli and served with oyster sauce.
Βοδινό κόντρα φιλέτο σερβίρετε με σωταρισμένα μανιτάρια πλευρώτους,
μπρόκολο ρομανέσκο, τραγανά χρυσαφένια τόφου και σάλτσα στρειδιών.
contains: 12, 8, 2, 13 
        

YAKINIKU PORK IBERICO SECRETO         42
With parsnip purée, crispy rice noodles & hoisin sauce.
Τρυφερό κομμάτι Ιβηρικού χοίρου σερβίρετε με πουρέ από παστινάκι,
νούντλς και σάλτσα χοϊσιν.
contains: 13, 8, 1, 5, 12

BLACK ANGUS BEEF TOMAHAWK          130
Beef tomahawk (1100 gr.) on wild mushrooms with bok choy & asian soy ginger sauce.
Βοδινή σπαλομπριζόλα τόμαχοκ με άγρια μανιτάρια, κινέζικο λάχανο και σάλτσα
σόγιας με πιπερόριζα. 
contains: 13, 8, 12

 

€



FROM THE WOK

MALAYSIAN CHICKEN FILLET          22 
Fillet of chicken in green curry sauce with coconut milk & lemongrass, served with
aubergines & fresh coriander.
Φιλέτο κοτόπουλου σε σάλτσα από πράσινο κάρυ, με λεμονόχορτο και γάλα καρύδας,
σερβίρετε με τηγανητές μελιντζάνες και φρέσκο κόλιανδρο.
contains: 15

     
MONGOLIAN CHICKEN           22 

Strips of crispy chicken fillet tempura with carrots, zucchini & spring onions, served with 
the classic mongolian sauce.
Λωρίδες από τραγανό φιλέτο κοτόπουλο τεμπούρα, συνδυάζετε με καρότα, κολοκυθάκια,
φρέσκα κρεμυδάκια και την παραδοσιακή σάλτσα μογγολίας.
contains: 5, 6, 4, 8, 12, 1
               

SWEET & SOUR PORK           19  
Served with pineapple and vegetables.
Γλυκόξινο χοιρινό με ανανά και λαχανικά.
contains: 4, 12, 1, 13     

All the above mains from the wok are served with a choice of:
Steamed rice 
or 
Egg fried rice 
contains: 4, 8, 12   
        

FISH & SEAFOOD YAKISOBA EGG NOODLES        21
Fish & seafood egg noodles with carrots, onions, garlic, cabbage and our 
homemade yakisoba sauce.

Νουντλς αυγού με θαλασσινά, καρότο, κρεμυδάκι, σκόρδο, λάχανο και την
σπιτική μας σάλτσα γιακισόμπα.
contains: 1, 2, 4, 5          

THAI RICE NOODLES            16  
Rice noodles with bean sprouts, onions, spring onions, peanuts, garlic, 
chillies & sweet tamarind plum sauce.
Νούντλς λαχανικών με φύτρες φασολιών, φρέσκα κρεμυδάκια, φυστίκια, σκόρδο και
σάλτσα από δαμάσκηνα και ταμάρινδο.
contains: 17, 7, 12, 15, 8    

JAPANESE STIR-FRIED VEGETABLES          16  
Vegetables in soya sauce with toasted sesame seeds.
Ελαφροτηγανισμένα λαχανικά σε σάλτσα σόγιας με καβουρδισμένο σουσάμι.
contains: 17, 12, 6, 8, 13         



DESSERTS

SPRING ROLLS WITH BANANA & CHOCOLATE        10  
Served with vanilla ice cream.
Ρολάκια σοκολάτας με μπανάνα, συνοδεύονται με παγωτό βανίλια.
contains: 4, 6, 1

GINGER CRÈME BRÛLÉE           10  
Flavoured with star anise & chocolate spiced nougat.
Κρέμ μπρουλέ, αρωματισμένη με πιπερόριζα και γλυκάνισο με νουγκατίνα σοκολάτας.
contains: 4, 6, 9 

FOAM BAKED BLUEBERRY CHEESECAKE         10  
With yuzu sauce & fresh lime rind.
Τσιζκέικ με μύρτιλα ψημένο στον φούρνο και αρωματισμένο με ξύσμα από μοσχολέμονο.
contains: 6, 1  

RICH DARK CHOCOLATE CAKE         10 
With caramelised pineapple & five spices cream sauce.
Πλούσιο κέικ σοκολάτας με καραμελωμένο ανανά και κρέμα αρωματισμένη με μπαχαρικά.
contains: 15, 4, 6, 1  

SELECTION OF SORBET & ICE CREAM PER SCOOP       2.5
Eπιλογή από παγωτό & σορμπέ ανά μπάλα

ICE CREAM
Chocolate or vanilla or strawberry
Σοκολάτα ή βανίλια ή φράουλα
contains: 6   

SORBET
Υuzu or lemon or wasabi or mango 

Γιούζου ή λεμόνι ή wasabi ή μάνγκο

FRESH SEASONAL FRUITS           7  
Φρέσκα φρούτα εποχής.



BEVERAGE MENU 



BEERS DRAUGHT | BOTTLED | CIDERS
contains: 1

KEO LOCAL 25cl           4.5 

CARLSBERG LOCAL 25cl          4.5  

CARLSBERG 33CL ALCOHOL FREE (0.0)        5.5  

ASAHI SUPER DRY 33CL          6.5 

CORONA 35cl            6.5

SOMERSBY 33cl           6.5

LIQUEURS 9CL
FILFAR ORANGE LIQUEUR          9

LIMONCELLO            7 

EAUX DE VIE 5CL
ZIVANIA LOCAL           7

GRAPPA            9

DIGESTIVES 5CL
JÄGERMEISTER           9

FERNET BRANCA           9

REFRESHMENTS 25CL
SOFT DRINKS            3.5  
PEPSI | PEPSI MAX | 7UP | 7UP ZERO SUGAR | IVI ORANGE |
SODA WATER | TONIC WATER

FRUIT JUICES            3.5
ORANGE | APPLE | PINEAPPLE | CRANBERRY | PEACH | TOMATO

ICE TEA            3.5 
LEMON OR PEACH

€



WATER
ZAGORI             4.5
IMPORTED STILL WATER 100CL

ACQUA PANNA            4 
IMPORTED STILL WATER 50CL         

ACQUA PANNA            6
IMPORTED STILL WATER 100CL         

SOUROTI             3
ΙMPORTED SPARKLING WATER 25CL
          
PERRIER             4
IMPORTED SPARKLING WATER 33CL        

PERRIER            6
IMPORTED SPARKLING WATER 75CL         

HOT BEVERAGES
INSTANT COFFEE            4
DECAF OR CAFFEINATED   

FILTER COFFEE            5 

ESPRESSO             3.5  

DOPPIO             4.5
DOUBLE ESPRESSO            

AMERICANO             4.5

CAPPUCCINO             5  
contains: 6

TEA SELECTION            4  
ENGLISH BREAKFAST | EARL GREY | JASMINE | GREEN | MINT | PEPPERMINT | CHAMOMILE

All prices are inclusive of Service Charges & VAT. Items marked with         are part of the All-Inclusive Package.
Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. Προϊόντα με την ένδειξη         συμπεριλαμβάνονται στο All-Inclusive πακέτο.
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